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CORNELIANUM

Tipo di vino:
sangiovese Superiore di Romagna D.0.C. Riserva

Uve:
‘*r-rg ovese 100% ottenuto con pregiali cloni
a grappois :::::'EC 0
Comune di vbicazione:

Coriano

Tripo di terreng:
Franco - argilloso

Sistema di allevamentfo:
Cordone speronato

Densita vifi: _
1300 x ha T |

COTNELIANEM
Ela delle vigne: vl
15720 anni

fesa per ceppo:

kg 1.3

Vasche di fermenfozione:
ACCIQID INOX

Conlrollo temperatura:

k1

=

Fermentazione manalaffica:
i

Affinomenta:
24 mesi, legno bamgue in Allier/veiro

www. femuiasantind.com - info@lenuraseniinl.com



